Aus unserer Suppenkiiche 0,51 / Portion

gestampfter Mohren-Kartoffeleintopf
Hochzeitssuppe

Soljanka

Kiise-Lauchsuppe mit Hackfleisch
Waldpilzcremesuppe

Gulaschsuppe mit viel Fleisch

Gyrossuppe mit leichter Knoblauchnote

Vegane Suppen finden Sie auf unserer Homepage!

Beilagen € / Portion auf Anfrage
Tomatenreis, Butterreis

Salzkartoffeln

Kartoffel- oder Semmelknédel (2 Stiick)
Kartoffelspalten

Kartoffeln mit Rosmarinschmand
Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck
Kartoffelgratin mit Schmand und Knoblauch
Kartoffelgratin mit Kise

Tortellini

Apfelrotkohl

Sauerkraut mit Bauchspeck
Gemischte Gemiiseplatte
Prinzessbohnen im Speckmantel
Blattspinat mit Bauchspeck
Italienische Gemiisepfanne
Grillgemiise mit Walnuss-Minz-Pesto

Aus der Riesenpfanne € / Portion auf Anfrage

Champignonpfanne mit Knobi Dip
Schweinegeschnetzeltes ,,Portugal®
Schweinerahmgeschnetzeltes
Hihnchengeschnetzeltes in Curry mit Pfirsich
Rindergeschnetzeltes ,,Stroganoff«
Putenrahmgeschnetzeltes

Filetpfanne vom Schwein

Hirschgulasch nur bestes Fleisch mit Pfifferlingen

Auflerdem im Sortiment:

Grillartikel, hausgemachte Fleisch- und Wurstwaren,
Schinkenspezialititen, Wild, hausmacher Dosen-
wurst, hausgemachte Fertiggerichte in Dosen.

Onlineshop
Dosenwurst, tafelfertige Gerichte, Mettwurst- und

Schinkenspezialititen

Buchen Sie fiir ihre Feier
unser Veranstaltungshaus.

Desserts € / Portion auf Anfrage
Schokoladenpudding

Kirschquarkspeise

Kirschcreme mit Rum

Erdbeercreme

Schwarzwilder Herrencreme
Zitronenmousse

Schichtdessert mit Himbeeren und Sahnehaube
Tiramisu mit Kirschen

Mousse au chocolat, Zartbitter

Panna Cotta mit Himbeeren

Eine Auswahl unserer hausgemachten Salate

Waldorfsalat Rotkohlsalat
Eiersalat Roter Bohnensalat
Gefliigelsalat Schichtsalat
Tomate-Mozzarellasalat Heringssalat
Rindfleischsalat Antipasti-Salat
Speckkartoffelsalat Champignonsalat
Farmersalat Zwiebelsalat
Kartoffelsalat, klassisch Sommersalat
Gemischter Salat Porreesalat
Fleischsalat Mohrensalat
Kartoffelsalat mit Radieschen Sellerie Reissalat
Allergene

Gerne geben wir Thnen Auskunft iiber Allergene und
Zusatzstoffe in unseren Gerichten.
Sprechen Sie uns einfach an!

Wir bringen Ihnen das Restaurant nach Hause

AV
TORSTEN DIERKS

dschlacp, lop,
s

An der Mithle 1 29355 Beedenbostel

Tel: 05145 / 2393

Fax: 05145 / 28 06 67

Mobil: 0172 / 7990 189

E-Mail: partyservice.dierks@t-online.de
Internet: www.dierks-beedenbostel.de
Geschirrriickgabe: Di 10 - 14 Uhr

Mi 08 - 15 Uhr
Fr 14 - 18 Uhr

und nach telefonischer Terminvereinbarung

Achtung:

Aufgrund der aktuellen Situation kénnen wir

Ihnen unsere aktuellen Preise nur auf Anfrage
nennen. Bitte sprechen Sie uns an.
Danke fiir Thr Verstdndnis!

Unsere allgemeinen Geschiftsbedingungen
finden Sie unter:
www.dierks-beedenbostel.de
Stand 24.06.2022

www.dierks-beedenbostel.de



Deftig, saftig, knusprig, lecker, im Stiick! € / Portion a. A.

Leberkise mit hausgemachtem Partysenf
ab 5 Personen

Backschinken (Krustenschinken im Stiick)
ab 10 Personen

Spanferkel im ganzen gebacken mit Senf
ab 20 Personen
ab 30 Personen

Schinkeneisbein gegrillt, Stiick ca. 1200 Gramm
Schaufelbraten im Stiick, Stiick ca. 700g

Braten vom Schwein € / Portion auf Anfrage
Alle Braten sind geschnitten, mit Sofle, 450g Frischgewicht pro Person
Krustenschinken

Knoblauchschinken

Lachsbraten gepokelt

Schweineriicken: Hawaii-, Italia

Kasseler im Blitterteig

Zwiebel-, Lauchrahm-, Zigeunerbraten

Gyrosbraten

Burgunderbraten

Kasselerbraten vom Nacken

Pfefferrippe

Spiefibraten

Bierbraten

Schinken im Brotteig

Schweinefiletrdllchen in Curry

Schweinefilet gefiillt mit einer feinen Farce,

mit Lauchzwiebeln und Bauchspeck

VWild, Gefliigel, Rind und Fisch € / Portion a. A.
Rinderroulade 1 Stiick
Putenbrustbraten in Curry

Wildragout mit Waldpilzen

Hihnchenbrustfilet iiberbacken

Seelachsauflauf auf Tomate

Wildschweinbraten aus der Keule

Hirschbraten aus der Keule

Welsfilet mit Zitronen-Basilikum-Sauce

Lammkeule mit Rosmarinsauce

Immer frisch fiir Sie zubereitet und belegt:

Schnittchen, Canapee‘s, Brotchen, Sandwiches....

Deftiges Handwerkerbuffet, warm ab 10 Personen
Krustenschinken, Frikadelle mit Friihlingszwiebel

und Bauchspeck, Schmorzwiebel, Partysenf, Sauerkraut
mit Bauchspeck, Krautsalat, warmer Kartoffelsalat

pro Person

Deftiges Buffet ab 10 Personen

Krustenschinken mit RahmsofBe, Pfefferrippe, Sauerkraut,
Krautsalat, Speckkartoffelsalat, Kartoffelgratin mit Knob-
lauch, Partysenf

pro Person

Biirgerliches Buffet ab 10 Personen

Lachsbraten natur, Burgunderbraten, Spie3braten,
RahmsoBe, gemischte Gemiiseplatte, Kartoffelgratin,
frische rote Griitze mit Vanille-Sof3e

pro Person

Kalt / Warmes Buffet ..Der Klassiker® ab 10 Personen

Burgunderbraten, Lachsbraten, RahmsoBe, Kartoffelgratin,
Gem. Salat, Hackballchen, Fleischsalat, Eierplatte, Mett-
wurst und Schinkenplatte, Kiseplatte, Tomate mit Mozza-
rella, Brot, Partybrotchen, Butter und Erdbeercreme

pro Person

Buffet Kiichenchef ab 10 Personen

Hochzeitssuppe, Tafelspitz mit Meerrettichsauce,
Filetpfanne vom Schwein, Kartoffeln, Butterspéatzle,
gemischte Gemiiseplatte, Schwarzwélder Herrencreme
pro Person

Buffet Premium ab 10 Personen

Waldpilzcremesuppe, Schweinefilet gefiillt mit Lauch, Hirsch-
gulasch mit Pfifferlingen, Butterspétzle, Rostitaler, gemischte
Gemiiseplatte mit Bauchspeck, Zitronengras Panna cotta

pro Person

Kaltes Buffet exquisit ab 15 Personen

Roastbeefrollchen mit Waldorfsalat, Schweineschnitzel-
chen, Putenschnitzelchen, Hihnchenbrust in Mangochut-
ney, halbierte Hihnchenschenkel, Hackballchen, Schinken
und Mettwurstplatte mit Melone, exquisite gemischte
Kiseplatte, Eierplatte, Fischplatte mit Sahnemeerrettich,
Antipastiplatte, Schichtsalat, Rohkostplatte mit Dressing,
Nudel-Curry-Salat mit Putenbrust, gemischter Brotkorb,
gemischte Partybrétchen, Butter

pro Person

Eine kleine Auswahl unserer Einzelmeniis € / Person a.A.

ab 5 Personen

Leberkise mit Schmorzwiebeln,
Sauerkraut und Specksalat

Rahmgeschnetzeltes mit Spétzle

Griinkohl mit Kasseler,
Bregenwurst & Kartoffeln

Gulasch mit Reis und Kartoffeln

Spanferkelbraten
mit Specksalat und Sauerkraut

Gyros-Geschnetzeltes mit Zaziki, Reis,
Zwiebeln und Fladenbrot

Burgunderbraten mit Rotkohl und Rostitaler
Schinkeneisbein gegrillt mit Sauerkraut

Spare Ribs mit iiberbackenen
Kartoffeln und Krautsalat

Halbe Grillente
mit Sauce, Semmelknodel und Rotkohl

AuBerdem bereiten wir fiir Sie zu:

Antipasti, Fingerfood, exquisite kalte Platten, ob mit
hausgemachten Mettwurst und Schinkenspezialiti-
ten, mit erlesenem Kiise oder feinem Fisch, Schnitzel
vom Schwein, Huhn oder Pute mit verschiedenen So-
fen, Blitterteigtaschen, Frikadellen in verschiedenen
Geschmacksrichtungen, und vieles andere mehr.....

Sehr geehrte Kunden,

alle aufgefiihrten Preise beinhalten die aktuell giiltige
MwSt. und verstehen sich als Abholpreise. Das Ausliefe-
rungsgeschirr ist, soweit nicht anders mit uns abgespro-
chen, gereinigt und wihrend der auf Seite 1 aufgefiihrten
Zeiten, innerhalb von 3 Tagen zuriick zu bringen.

mehr Buffets unter www.dierks-beedenbostel.de



