
Wir bringen Ihnen das Restaurant nach Hause 

Sehr verehrter Kunde,   
 

die nachfolgend aufgeführten Buffet- 
und Menüvorschläge sind nur eine 
Auswahl aus unserem Programm.  
Auch für Ihre Feier finden Sie bei uns 
die passende Zusammenstellung. 
Wenn Sie besondere Wünsche haben, 
rufen Sie uns an. Wir beraten Sie gern 
und unverbindlich. 
 

Stand 01.12.2009 

Party - Service 
T. Dierks 

Fleischermeister    

An der Mühle 1   29355 Beedenbostel 
Tel       :05145   /  23 93 
Fax       :05145  /  28 06 67 
Mobil   :0172    /  79 90 189 
E-Mail  :partyservice.dierks@t-online.de 
Internet : www.dierks-beedenbostel.de 
 

Öffnungszeiten :   Di   10  - 14  Uhr 
                               Mi    8  -  15  Uhr 
                               Fr   14  -  18  Uhr 
 

und nach telefonischer Terminvereinbarung 

Desserts      €/ Portion 
 
Frische rote Grütze 
    mit Vanillesoße 200g/Pers.      2,05 € 
Schokoladencreme     2,40 € 
Zitronencreme mit Joghurt   2,10 € 
After-Eight-Creme     2,50 € 
Schichtdessert m. Himbeeren 
    und Sahnehaube     2,00 € 
Quark-Joghurt-Creme m. Wein   2,10 € 
Welfenspeise  m. Wein    2,50 € 
Kirschcreme  m. Rum    2,10 € 
 
Eine Auswahl unserer hausgemachten Salate 
 
Waldorfsalat   Spargelsalat 
Geflügelsalat   Schichtsalat 
Nudelsalat ital. Art  Heringssalat 
Rindfleischsalat  Reissalat 
Speckkartoffelsalat  Champignonsalat 
Farmersalat   Zwiebelsalat 
Kartoffelsalat, klassisch Eiersalat mit Rosinen 
Gemischter Salat  Porreesalat 
Fleischsalat   Möhrensalat 
Dillhappen   Rohkostplatte m. Dressing 
Käse-Wurstsalat  Nudel-Currysalat m. Putenbrust 
 
Außerdem im Sortiment: 
 
Grillartikel, hausgemachte Fleisch- und Wurstwaren, Schin-
kenspezialitäten, Wild, hausmacher Dosenwurst, hausge-
machte Fertiggerichte in Dosen. 
 
Wir arbeiten Hand in Hand mit unseren Geschäftspartnern 

 
    Anett Dogge´s 
    Verleih von Zubehör 
     im Bereich Partyservice 
     E-Mail: service-verleih@gmx.de 

Geschirrverleih, Gläser, Bestuhlung, Servicekäfte uvm. 
 
       Brauerei Carl Betz GmbH 
       DER Traditionsbetrieb in Celle, 
        www.celler-bier.de 
   

   

Aus unserer Suppenküche                       0,5l / Portion 
 
Hochzeitssuppe     2,50 € 
Gulaschsuppe mit viel Fleisch   3,90 € 
Spargelcremesuppe     3,35 € 
Käse-Lauchsuppe mit Hackfleisch  3,75 € 
Broccolicremesuppe    3,50 € 
Erbsensuppe      2,60 € 
Waldpilzcremesuppe „neu“     3,70 € 
 
Beilagen          €/ Portion 
 
Sauerkraut mit Bauchspeck   1,40 € 
Apfelrotkohl      1,50 € 
Schmorkohl      1,50 € 
Rosenkohl mit Würfelspeck   1,70 € 
Rosenkohlgratin mit Speck 
    und Mandelblättchen    2,30 € 
Gemischte Gemüseplatte    2,50 € 
Prinzessbohnen im Speckmantel   2,50 € 
Champignons m. Speck    1,25 € 
Pfifferlinge m. Speck    5,30 € 
Kartoffel-Rosenkohlgratin   2,20 € 
Kartoffelgratin mit Käse    2,25 € 
Kartoffelgratin m. Schmand u. Knobi  2,25 € 
Kartoffeln m. Kräuterschmand überbacken 1,90 € 
Salzkartoffeln     1,45 € 
Reis       0,75 € 
Spätzle      1,10 € 
Röstitaler (5 Stück)     2,35 € 
Kartoffel– o. Semmelknödel (2 Stück)  1,50 €  
 
Aus der Riesenpfanne                              €/Portion 
 
Schweinefiletpfanne m. Minichampignons 
   Zwiebeln und Rahm            11,45 € 
Schweinerahmgeschnetzeltes   6,45 € 
Geschn. „Hubertus“ m. Waldpilzen  7,40 € 
Rindergeschnetzeltes „Stroganoff“  8,15 €  
Gyrosgeschnetzeltes ohne Soße   7,30 € 
Curry-Putengeschnetzeltes   8,55 € 
Schweinegeschnetzeltes „Italia“ mit 
   viel Gemüse     7,90 € 
Schweinegeschnetzeltes „Brasilien“  6,25 € 
 
 



Deftig, saftig, knusprig, lecker! 
 
Spanferkel im ganzen gebacken, mit Senf 
ab 20 Personen                                     Portion 7,50 € 
 
Braten vom Schwein                                          € / Portion 
Alle Braten sind geschnitten, mit Soße, 450g Frischgewicht pro Person 
 
Holzfällerbraten m. Bauchspeck und Röstzwiebeln 5,50 € 
Pfefferrippe      4,90 € 
Burgunderbraten     5,50 € 
Spießbraten      5,50 € 
Würzschinken     5,70 € 
Krustenschinken     5,75 € 
Knoblauchschinken    5,75 € 
Lachsbraten natur     5,30 € 
Kasseler mit Senfkruste    6,70 € 
Kasseler im Blätterteig    7,00 € 
Schinken im Brotteig    7,20 € 
Schweinefilet gefüllt. mit einer feinen Farce,  
                      mit Lauchzwiebeln und Bauchspeck  9,95 € 
Schweinefilet in Rahmsoße                                10,80 € 
Schweinefiletröllchen in Curry                         10,80 € 
 
Wild, Geflügel, Rind und Fisch                        € / Portion 
 
Wildragout mit Waldpilzen   8,95 € 
Wildschweinbraten aus der Keule                    10,80 € 
Hirschbraten aus der Keule                              11,80 € 
Lammragout Provence    9,90 € 
Hähnchenbrustfilet überbacken   9,20 € 
Putenbrustbraten in Curry   8,20 € 
Rinderrouladen (2 St. p. Person)                      10,90 € 
Lachsauflauf mit Kräutern                               15,20 € 
 
Immer frisch für Sie zubereitet und belegt: 
 
Schnittchen gemischt  pro Stück      1,10 € 
Brötchen in Hälften  pro Stück ab   1,30 € 
ganze Brötchen dekorativ belegt pro Stück ab   2,00 € 
Canapees exquisit gemischt pro Stück        1,50 € 
Sandwiches erlesen und  
reichhaltig belegt    pro Stück        2,00 € 

Bürgerliches Buffet ab 10 Personen 
 

Lachsbraten natur, Burgunderbraten, Spießbraten, Rahmsoße, 
gemischte Gemüseplatte, Kartoffelgratin, rote Grütze mit Va-
nillesoße 
pro Person       9,95 € 
 
Rustikales Buffet ab 10 Personen 
 

Burgunderbraten, Spießbraten, Rahmsoße, gemischte Gemüse-
platte, Salzkartoffeln, Schichtdessert mit Himbeeren und Sah-
nehaube 
pro Person      9,95 € 
 
Bayrischer Abend ab 10 Personen 
 

Schinkeneisbein knusprig gegrillt und halbiert, Krustenschin-
ken, Rahmsoße, Nürnberger Würstl, Leberkäse, Senf, süßer 
Senf, Sauerkraut, Krautsalat, warmer Speckkartoffelsalat, 
Griebenschmalz, Brotkorb 
pro Person      12,25 € 
 
Schlachtefest ab 5 Personen 
 

Thüringer Mett und Zwiebeln, Leberwurst hausmacher Art, 
Rotwurst, Zwiebelfleisch, Knappwurst, gekochte Mettwurst, 
Sülze, Sauerfleisch, Remoulade, Pfefferbeisser, Gewürzgur-
ken, Brotkorb, Butter 
pro Person       7,30 € 
 
Buffet Hubertus ab 10 Personen 
 

Wildschweinbraten aus der Keule mit Wildsoße, Hubertusge-
schnetzeltes ohne Soße, halbe Birne mit Preiselbeeren, Rot-
kohl, Spätzle, Salzkartoffeln 
pro Person      13,95 € 
 
Ratsherren Buffet ab 15 Personen 
 

Hochzeitssuppe, Putenbrust mit Curryschaum, Rinderrouladen 
mini mit Rindersoße, Schweinefilet gefüllt, mit Lauchzwiebeln 
und Bauchspeck,  Rahmsoße, Rotkohl, gemischte Gemüseplat-
te, Semmelknödel, Salzkartoffeln, Schichtdessert mit Himbee-
ren und Sahnehaube,  Zitronencreme 
pro Person      18,45 € 
 

mehr Buffets unter www.dierks-beedenbostel.de 

Sehr geehrte Kunden, 
alle aufgeführten Preise beinhalten 7% MwSt. und verstehen 
sich als Abholpreise. Das Auslieferungsgeschirr ist gereinigt 
und nach vorheriger telefonischer Terminabsprache inner-
halb von 3 Tagen zurück zu bringen. Aufgrund der immens 
gestiegenen Energiekosten  können wir nicht mehr, wie bis-
her gewohnt, kostenlos liefern. Ab sofort berechnen wir die 
Lieferkosten wie folgt: 
 
Beedenbostel keine Lieferkosten 
        bis  5 km    5,00 € 
        bis  8 km    7,50 € 
        bis 15 km 10,00 € 
Darüber hinaus richten sich die Lieferkosten nach dem Wa-
renwert. 

Eine kleine Auswahl unserer Einzelmenüs      €/Person 
ab 5 Personen 
 
Ungarisches Gulasch mit Paprika und 
  Champignons, dazu Reis und Kartoffeln 6,45 € 
Spanferkelbraten mit Senf, Sauerkraut 
  und warmen Speckkartoffelsalat  7,75 € 
Grünkohl mit Kasseler, Bregenwurst 
  Salzkartoffeln und Senf    7,90 € 
Gyros-Geschnetzeltes, Tzatziki,  
  Krautsalat, Fladenbrot und Reis  9,25 € 
Rahmgeschnetzeltes mit Spätzle   6,90 € 
Ganzes Schinkeneisbein gegrillt mit 
  Sauerkraut und Senf    7,85 € 

 
Außerdem bereiten wir für Sie zu:  
 

Antipasti, Fingerfood, exquisite kalte Platten, ob mit 
hausgemachten Mettwurst und Schinkenspezialitäten, 
mit erlesenem Käse oder feinem Fisch, Schnitzel vom 
Schwein, Huhn oder Pute mit verschiedenen Soßen, 
Blätterteigtaschen, Frikadellen in verschiedenen Ge-
schmacksrichtungen, uvam  
 

unser gesamtes Sortiment finden Sie  unter 
www.dierks-beedenbostel.de  
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